
 

 

 

IL RISTORANTE PIZZERIA 

ALL’AMICIZIA 

VI AUGURA  

BUON APPETITO 

 

  



 

SI PREGA DI COMUNICARE EVENTUALI ALLERGIE ED INTOLLERANZE AL MOMENTO DELL’ORDINE 

TUTTI I PREZZI ESPOSTI SI INTENDONO IN EURO 

 

ANTIPASTI DI CARNE 
 

 

 

ANTIPASTI DI PESCE 

 

 

INSALATE 

 

 

 

  

 

CARPACCIO DI CARNE SALADA CON SCAGLIE DI GRANA, E RUCOLA 

 

9,50 

 

TORTEL DI PATATE CON SPECK, ASIAGO E CETRIOLI 

 

10,00 

 

MOZZARELLA DI BUFALA ALLA CAPRESE 

 

9,00 

INSALATA DI MARE 12,50 

 

INSALATA DI POLIPO CON OLIVE TAGGIASCHE, CAPPERI, PATATE E AGLIO 

 

16,50 

 

IMPEPATA DI COZZE CON CROSTONI DI PANE 

 

9,00 

INSALATA MISTA 6,00 

INSALATA VERDE, RADICCHIO, CAROTE, POMODORO  

INSALATA PRIMAVERA 9,00 

VERDURA FRESCA MISTA, MOZZARELLA DI BUFALA, TONNO, POMODORINI  

INSALATA MARI E MONTI 9,00 

VERDURA FRESCA MISTA, POMODORO, TONNO, PROSCIUTTO COTTO, OLIVE TAGGIASCHE  



 

SI PREGA DI COMUNICARE EVENTUALI ALLERGIE ED INTOLLERANZE AL MOMENTO DELL’ORDINE 

TUTTI I PREZZI ESPOSTI SI INTENDONO IN EURO 

 

 

PRIMI PIATTI 

 

 

 

 

 

 

 

PRIMI DI PESCE 

 

 

 

                                  

 

 

SPAGHETTI ALLA CARBONARA 9,00 
 

PACCHERI CREMOSI ALLO ZAFFERANO CON SALSICCIA E ZUCHINE 

 

11,00 
 

FETTUCCE AI FUNGHI PORCINI 
9,00 

 

TORTELLI AI PORCINI CON SUGO DI CAPRIOLO AL PROFUMO DI ALLORO 
11,00 

 

STRANGOLAPRETI TRENTINI AL BURRO FUSO E SALVIA – FATTI IN CASA 

 

9,00 
 

GNOCCHI DI PATATE IN FONDUTA DI GORGONZOLA, SPECK E NOCI – FATTI IN CASA 

 

9,50 
 

RISOTTO AI FUNGHI PORCINI E SALSICCIA 

 

10,00 
 

RISOTTO AL MARZEMINO E RADICCHIO 

 

10,00 

SPAGHETTI ALLA CHITARRA ALLO SCOGLIO 18,00 
 

SPAGHETTI ALLE VONGOLE VERACI 

 

16,00 
 

FETTUCCE ALLE CODE DI GAMBERO E JULIENNE DI VERDURE 

 

12,00 
 

PENNETTE GAMBERETTI E ZUCCHINE 

 

9,00 



 

SI PREGA DI COMUNICARE EVENTUALI ALLERGIE ED INTOLLERANZE AL MOMENTO DELL’ORDINE 

TUTTI I PREZZI ESPOSTI SI INTENDONO IN EURO 

 

SECONDI DI CARNE 

 

SECONDI DI PESCE 
 

 

 

CONTORNI 

 

 

 

TAGLIATA DI MANZO CON RUCOLA E SCAGLIE DI GRANA 

 

19,00 
 

FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA 

 

23,00 
 

FILETTO DI MANZO AL PEPE VERDE 

 

23,00 
 

TAGLIATA DI POLLO CON JULIENNE DI VERDURE 

 

16,00 
 

GRIGLIATA MISTA DI CARNE   

 

25,00 

ROASTBEEF DI MANZO, CARNE SALADA, SALSICCIA NOSTRANA, PETTO DI POLLO, WURSTEL  
 

SCALOPPINA DI MAIALE AL LIMONE O AI FUNGHI PORCINI O VINO BIANCO – A SCELTA 

 

10,00 
 

COTOLETTA DI POLLO ALLA MILANESE 

 

9,50 
 

BISTECCA DI MANZO ALLA GRIGLIA 

 

11,00 
 

CARNE SALADA E FAGIOLI BORLOTTI CON CIPOLLE 

 

16,00 

FRITTO MISTO DI PESCE 19,00 
 

ANELLI E CIUFFETTI DI CALAMARI FRITTI 

 

17,50 
 

GRIGLIATA MISTA DI PESCE 

 

25,00 

BRANZINO, TROTA, PESCE SPADA, SEPPIE GRATINATE AGLI AROMI, GAMBERONI 
 

BRANZINO ALLA GRIGLIA 

 

 

17,00 
 

TROTA SALMONATA AI FERRI 

 

15,00 

 

TRANCIO DI PESCE SPADA ALLA PIASTRA 

 

16,00 

PATATE SALTATE 3,50  SPINACI AL BURRO 3,50 

PATATINE FRITTE 4,00  INSALATA MISTA PICCOLA 4,00 

PATATE FRITTE CON BUCCIA 4,50  VERDURE GRIGLIATE MISTE              6,00 



 

SI PREGA DI COMUNICARE EVENTUALI ALLERGIE ED INTOLLERANZE AL MOMENTO DELL’ORDINE 

TUTTI I PREZZI ESPOSTI SI INTENDONO IN EURO 

 

ANTIPASTI INDIANI 

FRITTI IN PASTELLA DI FARINA DI CECI 

 

VEGETABLE PAKORA 

 

7,50 
MISTO DI VERDURE 
 

 
 

ONION PAKORA 

 

6,00 

ANELLI DI CIPOLLA  
 

CHICKEN PAKORA 

 

8,50 

STRACCETTI DI POLLO  
 

JHEENGA PAKORA 

 

10,00 
CODE DI GAMBERO  
 

MISTO PAKORA 

 

10,00 
MISTO DI ANTIPASTI: VERDURE, FORMAGGIO, POLLO, GAMBERI  

 

SPECIALITA’ DI BIRYANI 

RISO BASMATI SALTATO 

 

KASHMIRI PULLAO 

 

11,00 
RISO BASMATI SALTATO CON VERDURE DI STAGIONE MISTE E FRUTTA SECCA SPEZIATA IN STILE NORD INDIANO  

 

CHICKEN BIRYANI 

 

12,00 
RISO BASMATI SALTATO CON SPEZZATINO DI POLLO, MANDORLE, UVETTA E ZAFFERANO  

 

JHEENGA BIRYANI    

 

15,00 
RISO BASMATI SALTATO CON CODE DI GAMBERO, SPEZIE, MANDORLE E UVETTA  

 

 

 

 

 



 

SI PREGA DI COMUNICARE EVENTUALI ALLERGIE ED INTOLLERANZE AL MOMENTO DELL’ORDINE 

TUTTI I PREZZI ESPOSTI SI INTENDONO IN EURO 

 

MENU’ DEGUSTAZIONE SPECIALITA’ INDIANE 

 

MENÙ DEGUSTAZIONE DI CARNE (PER DUE PERSONE) 
 

40,00 

PER DUE PERSONE 
 

 

MISTO PAKORA - MISTO DI ANTIPASTI FRITTI IN PASTELLA DI FARINA DI CECI 

MUGHLAI CHICKEN - SPEZZATINO DI POLLO ALLE MANDORLE PREPARATO SECONDO L’ANTICA 

                                         RICETTA MAHARAJA, COTTO IN SALSA CURRY CREMOSA 

BEEF “VINDALU”             SPEZZATINO DI VITELLO IN SALSA VINDALU (AGRODOLCE), CIPOLLE E PEPERONI 

CHICKEN “PALAK”    SPEZZATINO DI POLLO CON SPEZIE IN CREMA DI SPINACI 

RISO BASMATI 

PANE NAAN 

 

 

 

MENÙ DEGUSTAZIONE VEGETARIANO (PER DUE PERSONE) 
 

38,00 

PER DUE PERSONE 
 

 

VEGETABLE PAKORA - MISTO DI VERDURE FRITTE IN PASTELLA DI FARINA DI CECI 

ALU CHANA MASALA      CECI E PATATE IN SALSA CURRY CON POMODORI E ZENZERO FRESCO 

MALAY KOFTA - POLPETTINE DI VERDURE MISTE PREPARATE IN SALSA CREMOSA AL CURRY  

PALAK PANIR - CUBETTI DI FORMAGGIO FRESCO FATTO IN CASA IN CREMA DI SPINACI 

RISO BASMATI 

PANE NAAN 

 

 

 

 

 

 



 

SI PREGA DI COMUNICARE EVENTUALI ALLERGIE ED INTOLLERANZE AL MOMENTO DELL’ORDINE 

TUTTI I PREZZI ESPOSTI SI INTENDONO IN EURO 

 

PIATTI UNICI 

 

VEGETARIANO 18,00 
 

VEGETABLE PAKORA – MISTO DI VERDURE FRITTE IN PASTELLA DI CECI 

 

MALAY KOFTA – POLPETTINE DI VERDURE MISTE IN SALSA CREMOSA AL CURRY E MANDORLE 

 

RISO BASMATI - PANE NAAN 

 

 

CARNE 20,00 
 

CHICKEN PAKORA - STRACCETTI DI POLLO FRITTI IN PASTELLA DI CECI 

 

CHICKEN TIKKA MASALA          SPEZZATINO DI POLLO IN SALSA ORIENTALE ALLE SPEZIE METHI 

 

RISO BASMATI - PANE NAAN 

 

 

 

SPECIALITA’ INDIANE A BASE DI GAMBERI 

CON RISO BASMATI 

 

 

 

JHEENGA “VINDALU”           
 16,00 

CODE DI GAMBERO IN SALSA “VINDALU” (AGRODOLCE), PEPERONI, CIPOLLE 
 

  
 

JHEENGA CURRY 
 15,00 

CODE DI GAMBERO IN SALSA CURRY PICCANTE 
 

  
 

JHEENGA PALAK  
 16,00 

CODE DI GAMBERO PREPARATE CON SPEZIE E CREMA DI SPINACI   
 

JHEENGA KARAHI    
 16,00 

CODE DI GAMBERO E VERDURE MISTE COTTE IN SALSA CURRY LEGGERMENTE PICCANTE   
 

JHEENGA “CHILLIES”  
 17,00 

CODE DI GAMBERO IN SALSA CHILLY PICCANTE, PEPERONI, CIPOLLE   



 

SI PREGA DI COMUNICARE EVENTUALI ALLERGIE ED INTOLLERANZE AL MOMENTO DELL’ORDINE 

TUTTI I PREZZI ESPOSTI SI INTENDONO IN EURO 

 

SPECIALITA’ INDIANE A BASE DI POLLO 

CON RISO BASMATI 
 

CHICKEN CURRY  

 

11,00 
SPEZZATINO DI POLLO IN SALSA CURRY PICCANTE 
 

 
 

CHICKEN TIKKA MASALA     

 

12,50 
SPEZZATINO DI POLLO IN SALSA ORIENTALE ALLE SPEZIE METHIE (FOGLIE DI FIENO GRECO) 
 

 
 

CHICKEN TIKKA SAGWALA 

 

13,00 
SPEZZATINO DI POLLO CON SPEZIE E CREMA DI SPINACI  
 

CHICKEN “KARAHI”  

 

12,50 
SPEZZATINO DI POLLO ALLE VERDURE COTTE IN SALSA CURRY LEGGERMENTE PICCANTE  
 

MUGHLAI CHICKEN 

 

13,50 
SPEZZATINO DI POLLO ALLE MANDORLE PREPARATO SECONDO L’ANTICA RICETTA MAHARAJA, COTTO IN  

SALSA CURRY CREMOSA 
 

 

CHICKEN “PASSANDE” 

 

13,00 
FILETTO DI POLLO ALLE MANDORLE E COCCO  

CHICKEN CHILLIES 
 

15,00 
STRACCETTI DI POLLO IN SALSA CHILLY PICCANTE, PEPERONI, CIPOLLE  

 

 

SPECIALITA’ INDIANE A BASE DI VITELLO  

CON RISO BASMATI 
 

BEEF CURRY 

 

14,00 
SPEZZATINO DI VITELLO IN SALSA CURRY PICCANTE  
 

BEEF “VINDALU”         
 

 

15,00 

SPEZZATINO DI VITELLO IN SALSA VINDALU (AGRODOLCE), CIPOLLE E PEPERONI 
 

 

BEEF “BHUNNA” 
 

15,00 

SPEZZATINO DI VITELLO ROSOLATO CON CIPOLLE E SPEZIE DEL “KASHMIR” 
 

 

 



 

SI PREGA DI COMUNICARE EVENTUALI ALLERGIE ED INTOLLERANZE AL MOMENTO DELL’ORDINE 

TUTTI I PREZZI ESPOSTI SI INTENDONO IN EURO 

 

SPECIALITA’ INDIANE VEGETARIANE  

CON RISO BASMATI 
 

MIXED VEGETABLE  
11,00 

VERDURE MISTE COTTE IN SALSA CURRY 
 

 
 

PANIR “CHILLIES” 
14,00 

CUBETTI DI FORMAGGIO FRITTI E PREPARATI IN SALSA CHILLY PICCANTE CON PEPERONI E CIPOLLE 
 

 
 

MALAY KOFTA 
12,50 

POLPETTINE DI VERDURE MISTE PREPARATE IN SALSA CREMOSA AL CURRY  
 

ALU CHANA MASALA  
12,50 

CECI E PATATE IN SALSA CURRY CON POMODORI E ZENZERO FRESCO  
 

PALAK PANIR 
13,00 

CUBETTI DI FORMAGGIO FRESCO FATTO IN CASA IN CREMA DI SPINACI  
 

DUM ALOO     
13,00 

PATATE SPEZIATE CONDITE CON UNA SALSA DI TAMARINDO E FORMAGGIO PANIR  
 

MAKHANI DAL  
12,00 

LENTICCHIE SPEZIATE IN SALSA CURRY  

CONTORNI 
 

RISO BASMATI 2,00 
 

NAAN 2,50 

 

NAAN INTEGRALE 2,50 

 

GARLIC NAAN CON AGLIO 3,00 

 

FOCACCIA CON OLIO E ROSMARINO 3,00 

 

 

 

 



 

SI PREGA DI COMUNICARE EVENTUALI ALLERGIE ED INTOLLERANZE AL MOMENTO DELL’ORDINE 

TUTTI I PREZZI ESPOSTI SI INTENDONO IN EURO 

 

PIZZE TRADIZIONALI 
 

MARGHERITA 6,00  GORGONZOLA 8,00 
POMODORO, MOZZARELLA 

 

  POMODORO, MOZZ, GORGONZOLA  

MARINARA 5,00  CALZONE 8,50 
POMODORO, AGLIO, ORIGANO 

 
  POM, MOZZ, PROSC. COTTO, FUNGHI  

MARGHERITA BABY 5,50  ZINGARA 8,00 
POMODORO, MOZZARELLA 

 
  POM, MOZZ, PEPERONI, RICOTTA  

BIMBO 10,00  RICOTTA 7,50 
POMODORO, MOZZ, WURSTEL, PATATINE FRITTE 

 
  POMODORO, MOZZARELLA, RICOTTA  

PIOGGIA 7,50  CRUDO 9,00 
POMODORO, DOPPIA MOZZARELLA 

 
  POMODORO, MOZZ, PROSC. CRUDO  

PROSCIUTTO 7,50  PUGLIESE 8,00 
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO 

 
  POM, MOZZ, CIPOLLE, OLIVE NERE  

PROSCIUTTO E FUNGHI 8,50  CAPRICCIOSA 10,00 
POM, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI 

 
  POM, MOZZ, FUNGHI, PROSC. COTTO, CARCIOFI  

SALAMINO 8,00  VIENNESE 7,50 
POMODORO, MOZZARELLA, SALAMINO PICCANTE 

 
  POMODORO, MOZZARELLA, WURSTEL  

DIAVOLA 10,00  DELICATA 12,00 
POM, MOZZ, PEPERONI, SAL. PICCANTE, OLIVE NERE 

 
  POM, MOZZ, BRESAOLA, RUCOLA, SCAGLIE GRANA  

TONNO E CIPOLLE 10,00  QUATTRO FORMAGGI 10,00 
POMODORO, MOZZARELLA, TONNO, CIPOLLE 

 
  POMODORO, MOZZ, FORMAGGI MISTI, RICOTTA  

NAPOLI 8,00  QUATTRO STAGIONI 10,00 
POMODORO, MOZZARELLA, ACCIUGHE, ORIGANO 

 
  POM, MOZZ, PROSC. COTTO, CARCIOFINI, 

FUNGHI, OLIVE NERE 
 

ROMANA 8,50  QUATTRO SALUMI 10,50 
POMODORO, MOZZARELLA, ACCIUGHE, CAPPERI   POM, MOZZ, LUCANICA, PANCETTA, WURSTEL, 

SALAMINO PICCANTE 
 

 

 

 



 

SI PREGA DI COMUNICARE EVENTUALI ALLERGIE ED INTOLLERANZE AL MOMENTO DELL’ORDINE 

TUTTI I PREZZI ESPOSTI SI INTENDONO IN EURO 

 

PIZZE SPECIALI 

TRENTINA 9,00  PRINCIPESSA 11,00 
POMODORO, MOZZARELLA, FUNGHI, LUCANICA 

 

  POM, MOZZ, GORGONZOLA, PROSC. CRUDO  

DOLOMITI 11,00  PIZZAIOLO 11,00 
POM, MOZZARELLA, FUNGHI, WURSTEL, SPECK 

 
  POM, MOZZ, TONNO, CIPOLLE, ASPARAGI, UOVO  

TIROLESE 11,00  ITALIA 10,00 
POM, MOZZ, FINFERLI, LUCANICA, GRANA, SPECK 

 
  POM, MOZZARELLA, ZUCCHINE, SAL. PICCANTE  

TREVISANA 10,00  BAVARESE 11,00 
POMODORO, MOZZ, RADICCHIO, PANCETTA, 

GRANA 
 

  POM, MOZZ, PORCINI, GORGONZOLA, SPECK  

SICILIANA 11,00  SPECIALE 11,50 
POM, TONNO, ACCIUGHE, CIPOLLE, PEPERONI, OLIVE 

TAGGIASCHE  

 

  POM, MOZZ, GORGONZOLA, FINFERLI, PROSC. CRUDO  

GAMBERETTI E ZUCCHINE 12,00  PATATE 10,00 
POM, MOZZ, GAMBERETTI, ZUCCHINE, AGLIO 

 
  POM, MOZZARELLA, PANCETTA, PATATE LESSE  

FRUTTI DI MARE 12,00  GIRASOLE 12,00 
POM, MOZZARELLA, FRUTTI DI MARE, AGLIO 

 
  POM, MOZZ, PORCINI, BRIE, RUCOLA, BRESAOLA  

BUONGUSTAIA 9,50  CONTESSA 11,00 
POM, MOZZ, GORGONZOLA, SPINACI, GRANA 

 
  POM, MOZZ. DI BUFALA, PROSCIUTTO CRUDO  

BOMBA 10,00  SFIZIOSA 10,00 
POM, MOZZ, SAL. PICCANTE, CIPOLLA, 

PEPERONCINO, OLIVE NERE 
 

  POM, MOZZ, SAL. PICCANTE, ACCIUGHE, OLIVE, 

ORIGANO 
 

FRANCESE 10,00  A MODO MIO 12,00 
POMODORO, MOZZARELLA, BRIE, SPECK 

 
  POM, MOZZ. DI BUFALA, SALSICCIA, ZUCCHINE, 

OLIVE NERE, PEPERONI 
 

MARE E MONTI 12,00  BURRATA 12,00 
POM, MOZZ, GAMBERETTI, PROSC. COTTO, RUCOLA 

 
  POM, BURRATA, ACCIUGHE, OLIVE TAGGIASCHE, 

POMODORINI 
 

RUSTICA 10,50  PHILADELPHIA E SPECK 10,50 
POM, MOZZ, FINFERLI, PANCETTA, UOVO, GRANA 

 
  POM, MOZZARELLA, PHILADELPHIA, SPECK  

SPACCALEGNA 10,00  DELIZIA 9,50 
POM, MOZZ, ASPARAGI, PANCETTA, UOVO 

 
  POM, MOZZARELLA, PROSC. COTTO, RICOTTA, GRANA  

1000 GUSTI 13,00  ESTIVA 12,00 
AD ISPIRAZIONE DEL PIZZAIOLO 

 
  POM, MOZZ, GAMBERETTI, PHILADELPHIA, 

POMODORINI, ASPARAGI 
 

BUONISSIMA 11,00  SAPORITA 10,00 
POM, MOZZARELLA, GORGONZOLA, NOCI, RUCOLA   POM, MOZZARELLA, GORGONZOLA, SALAMINO 



 

SI PREGA DI COMUNICARE EVENTUALI ALLERGIE ED INTOLLERANZE AL MOMENTO DELL’ORDINE 

TUTTI I PREZZI ESPOSTI SI INTENDONO IN EURO 

 

PIZZE VEGETARIANE 
 

VEGETARIANA 10,50  ZUCCHINE 8,00 
POM, MOZZ, MELANZANE, SPINACI, RADICCHIO, 

ZUCCHINE, PEPERONI, GRANA 

 

  POM, MOZZARELLA, ZUCCHINE, GRANA  

NUVOLA 11,00  MEDITERRANEA 11,50 
POMODORO, BURRATA, ASPARAGI, POMODORINI, 

SCAGLIE DI GRANA 

 

  POM, MOZZ. DI BUFALA, POMODORINI, ORIGANO, 

AGLIO 
 

MELANZANE 8,00  BUFALA 11,50 
POMODORO, MOZZARELLA, MELANZANE, GRANA 

 
  POM, MOZZ. DI BUFALA, POMODORINI, RUCOLA  

RICOTTA E SPINACI 9,00  CAMPAGNOLA 9,50 
POM, MOZZARELLA, RICOTTA, SPINACI, GRANA 

 
  POM, MOZZ, FUNGHI, ZUCCHINE, ASPARAGI  

CALZONE VEGETARIANO 9,50  CASALINGA 9,50 
POM, MOZZ, ZUCCHINE, MELANZANE, GRANA 

 
  POM, MOZZ, ZUCCHINE, MELANZANE, GRANA  

GUSTOSA 9,50  BELLISSIMA 9,00 
POM, MOZZ, PHILADELPHIA, POMODORINI, RUCOLA   POM, MOZZ, CARCIOFINI, PEPERONI, SCAGLIE DI GRANA 

 

PIZZE BIANCHE 
 

BLU MOON 10,50  VIP 11,00 
MOZZ, MELANZANE, SAL. PICCANTE, ORIGANO, GRANA 

 
  MOZZ, PORCINI, BREI, PROSCIUTTO COTTO  

CALABRESE 6,50  BIANCANEVE 9,00 
MOZZARELLA, PEPERONCINO, AGLIO 

 
  MOZZ, PANNA, PROSCIUTTO COTTO, GRANA  

SUPER 10,50    
MOZZARELLA, POMODORINI, OLIVE, RUCOLA, SPECK     

 

SUPPLEMENTO PER PIZZE DA 1,50 A 2,50 

FARINA INTEGRALE + 1,50  

SENZA GLUTINE + 2,00  (NON ABBIAMO LABORATORIO SEPARATO) 

È DISPONIBILE LA MOZZARELLA SENZA LATTOSIO + 1,50  

NB: IN MANCANZA DI PRODOTTI FRESCHI PUÒ SUCCEDERE DI DOVER UTILIZZARE QUALCHE PRODOTTO SURGELATO 

LE FOTO SONO PURAMENTE INDICATIVE 

COPERTO 1,50 



 

SI PREGA DI COMUNICARE EVENTUALI ALLERGIE ED INTOLLERANZE AL MOMENTO DELL’ORDINE 

TUTTI I PREZZI ESPOSTI SI INTENDONO IN EURO 

 

CARTA DEI VINI 

BOLLICINE 

 

 

 

VINO BIANCO 

MÜLLER THURGAU – CANTINA VIVALLIS - TRENTINO          CALICE 4,00 BOTTIGLIA 20,00 

COLORE GIALLO PAGLIERINO CON RIFLESSI VERDOLINI. VINO AROMATICO DAI PROFUMI FRAGRANTI DI GLICINE, SALVIA, FIENO E MELA GOLDEN. IL 

SAPORE È GRADEVOLMENTE FRESCO, EQUILIBRATO, MORBIDO E SAPIDO 

 
 

CHARDONNAY – CANTINA LAGERTAL – TRENTINO          CALICE 4,00 BOTTIGLIA 20,00 

COLORE GIALLO PAGLIERINO CON RIFLESSI VERDOGNOLI. PROFUMO INTENSO E FINE DI FIORI E FRUTTA GIALLA CON PARTICOLARE RIFERIMENTO ALLA 

MELA GOLDEN. ARMONICO PERSISTENTE CON BUONA FRESCHEZZA.100% CHARDONNAY 
 
 

GOLDTRAMINER – CANTINA LAGERTAL - TRENTINO           CALICE 4,50 BOTTIGLIA 23,00 

GIALLO PAGLIERINO CON RIFLESSI DORATI. PROFUMO SUADENTE, RAFFINATO CON NOTE FRUTTATE CHE RICORDANO LA PESCA E NOTE FLOREALI DI 

ROSA. SAPORE GIUSTAMENTE SAPIDO E PERSISTENTE. UVAGGIO 100% GOLDTRAMINER 

 
 

LUGANA - VENETO          CALICE 4,00  BOTTIGLIA 20,00 

QUESTO VINO DAL COLORE GIALLO PAGLIERINO RIPORTA PROFUMI DI FRUTTA ESOTICA, ALBICOCCHE E PESCHE NOCI INTENSI E ACCATTIVANTI 

COMPLETATI DA UNA PIENEZZA INEGUAGLIABILE E PERFETTA ARMONIA 
 

ROSÈ – CANTINA DE TARCZAL - TRENTINO           CALICE 4,00 BOTTIGLIA 18,00 

COLORE ROSA CARICO, PROFUMO DI PICCOLI FRUTTI ROSSI. IN BOCCA RISULTA FRUTTATO, FRESCO E DELICATO  
 

 

 

ALTEMASI MILLESIMATO TRENTO DOC          CALICE 4,50 BOTTIGLIA 25,00 

COLORE GIALLO PAGLIERINO, CON APPENA ACCENNATE SFUMATURE VERDOLINE, PROFUMO MOLTO FINE, FRUTTATO CON 

EVIDENTE SENTORE DÌ LIEVITO 
 

 

SPUMANTE RESS BRUT TRENTO DOC  BOTTIGLIA 28,00 

PAGLIERINO DELICATO E PERLAGE CONTINUO E MINUTO. OLFATTO FLOREALE E FRESCO CON APERTURE A RICORDI FRUTTATI DI 

MELA E ZEST DI LIMONE. DECISA LA NOTA MINERALE 
 
 

PROSECCO SUPERIORE VALDOBBIADENE - 2 CASTELLI DOCG          CALICE 4,00 BOTTIGLIA 18,00 

COLORE GIALLO PAGLIERINO, NOTE GUSTATIVE BILANCIATE CHE NE FANNO UN VINO PIENO, MORBIDO, DI GRANDE ARMONIA E 

FINEZZA. PROFUMO MOLTO DELICATO E FRUTTATO CON SENTORI DI MELA 



 

SI PREGA DI COMUNICARE EVENTUALI ALLERGIE ED INTOLLERANZE AL MOMENTO DELL’ORDINE 

TUTTI I PREZZI ESPOSTI SI INTENDONO IN EURO 

 

 

VINO ROSSO 
 

TEROLDEGO – CANTINA CAMPO MASERI - TRENTINO          CALICE 4,00 BOTTIGLIA 22,00 

COLORE ROSSO RUBINO CON RIFLESSI VIOLACEI, INTENSO PROFUMO FRUTTATO DI PICCOLI FRUTTI COME LAMPONI E MIRTILLI. GUSTO SECCO, 

SAPIDO, DI GRANDE STRUTTURA ED EQUILIBRIO 

 

MARZEMINO DI ISERA – CANTINA DE TARCZAL - TRENTINO          CALICE 4,00 BOTTIGLIA 20,00 

COLORE ROSSO RUBINO CON RIFLESSI VIOLACEI BRILLANTI. SAPORE SECCO, SAPIDO PARTICOLARMENTE EQUILIBRATO. PROFUMO DI PICCOLI FRUTTI 

DI BOSCO E SFUMATURE FLOREALI 

 

MARZEMINO SUPERIORE DEI ZIRESI – CANTINA VIVALLIS - TRENTINO            BOTTIGLIA 25,00 

ROSSO VIOLACEO, DENSO, CON AROMI CHE SI APRONO POSSENTI ED AVVOLGENTI. DI GRANDE EQUILIBRIO, INTEGRITÀ E CONSISTENZA, CON 

INCONFONDIBILI SENSAZIONI FLOREALI DI VIOLE DI BOSCO, SU UNA BASE FRUTTATA. IN BOCCA È FORTEMENTE EQUILIBRATO E LA DOLCEZZA DELLA 

CILIEGIA E DELLA PRUGNA 

 

NAVESEL – CANTINA SIMONCELLI - TRENTINO           CALICE 4,00 BOTTIGLIA 22,00 

COLORE GRANATO, CARICO E LUCIDO, ESPRIME AROMI VINOSI DI LAMPONE E RIBES CON NOTE LEGGERMENTE ERBACEE. AL SAPORE MANTIENE UNA 

MORBIDA VENA FRUTTATA E LEGGERMENTE VEGETALE, EQUILIBRATO 

 

LAGREIN – CANTINA VIVALLIS - TRENTINO           CALICE 4,00 BOTTIGLIA 22,00 

SI PRESENTA DI COLORE GRANATO FITTO E CONSISTENTE, CON PROFUMI INTENSI E COMPLESSI CHE RICHIAMANO FRUTTI ROSSI, SENTORI DI VIOLA E 

STUZZICANTI NOTE SPEZIATE. VINO DI STRUTTURA, IN BOCCA CI REGALA GRANDE PIACEVOLEZZA CON TANNINI ELEGANTI, FORZA E MORBIDEZZA 

BEN EQUILIBRATE 

 

PINOT NERO – CANTINA RITTERHOF - ALTO ADIGE            BOTTIGLIA 25,00 

IL PINOT NERO SI CONTRADDISTINGUE PER IL SUO COLORE ROSSO RUBINO. IL SUO BOUQUET È COMPLESSO E RICORDA NOTE FRUTTATE, DELICATE E 

SPEZIATE DI CILIEGIE E BACCHE ROSSE MATURE. AL PALATO SI PRESENTA CON UNA STRUTTURA ELEGANTE E SUCCOSA, UN TANNINO EQUILIBRATO, 

PIENEZZA ARISTOCRATICA E UN RETROGUSTO PERSISTENTE 

 

 

 

VINO DELLA CASA ALLA SPINA 

ROSSO – MERLOT VIGNE VERDI ¼ LITRO  2,50 ½ LITRO 5,00  1 LITRO 10,00 

BIANCO – VIGNETI DELLE DOLOMITI ¼ LITRO  2,50 ½ LITRO  5,00  1 LITRO 10,00 

BIANCO FRIZZANTE – VIGNE VERDI ¼ LITRO  3,00 
 

½ LITRO 6,00  1 LITRO 12,00 

 



 

SI PREGA DI COMUNICARE EVENTUALI ALLERGIE ED INTOLLERANZE AL MOMENTO DELL’ORDINE 

TUTTI I PREZZI ESPOSTI SI INTENDONO IN EURO 

 

BEVANDE ANALCOLICHE 

ACQUA MINERALE NATURALE O FRIZZANTE 50 CL     1,50 75 CL 3,00 

SUCCO DI FRUTTA 

 

20 CL 

 

3,00 

PERA, PESCA, ANANAS, ACE   

BIBITE IN LATTINA 33 CL 3,00 

COCA COLA, FANTA, LEMONSODA, SPRITE, THE LIMONE O PESCA, COCA ZERO    

BIBITE ALLA SPINA PICCOLA       3,00 MEDIA 5,50 

COCA COLA, LEMONSODA   

BIRRA ANALCOLICA 33 CL 4,00 

MANGO LASSI BEVANDA INDIANA A BASE DI YOGURT E MANGO FRULLATO         40 CL 

 

4,50 

 

BIRRE ALLA SPINA 
BIRRA PICCOLA    3,00     MEDIA          5,50 

KELLERBIER FRANZISKANER NON FILTRATA PICCOLA    3,50    MEDIA          6,50 

RADLER PICCOLA    3,00     MEDIA          5,50 

 

BIRRE IN BOTTIGLIA 
BIRRA INDIANA 33 CL    3,50      66 CL           6,50 

BECK’S 
     33 CL           4,00 

BIRRA ROSSA 
     33 CL           4,50 

FORST 
     66 CL           6,00 

WEISS BEER FRANZISKANER 
     50 CL           6,00 

 

BAR E CAFFETTERIA 

 

 

 

CAFFÈ 1,30 

CAFFÈ CORRETTO 2,00 

CAFFÈ DECAFFEINATO 1,50 

CAFFÈ D’ORZO O AL GINSENG 1,50 

CAPPUCCINO 1,80 

THE CALDO 2,50 

THE CALDO INDIANO MISCELA CHAI 3,00 

 

 

AMARO 3,50 

GRAPPA MARZADRO 4,50 

MOSCATO, 18 LUNE, MORBIDA, TEROLDEGO, MÜLLER, ZIRMOL, FIENO 

LIQUORI ALLA FRUTTA 4,00 

FRUTTI DI BOSCO, ANIMA NERA, MELA VERDE, MIRTILLO 

WHISKY 5,50 

LIQUORI INDIANI 3,50 

 



 

SI PREGA DI COMUNICARE EVENTUALI ALLERGIE ED INTOLLERANZE AL MOMENTO DELL’ORDINE 

TUTTI I PREZZI ESPOSTI SI INTENDONO IN EURO 

 

 

 

               RISTORAZIONE DAL 2001…. 
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